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Alkoholfreie Cocktails 
1) „Fresh Limette“  

1,5 Limette in  Spalten schneiden, ins Glas geben 
(unbehandelte / ungewachst – 
wenn doch gewachst: 1-1,5 Min in kochendes Wasser, dann mit 
Küchenpapier abreiben) 

1 EL brauner Zucker auf die Limetten geben  

Limetten mit „Mörser“ im Glas auspressen 

Glas mit Crash-Eis auffüllen 

mit Ginger-Ale auffüllen 

eingeschnittene  Scheibe Limette an Glasrand 

dicker Strohhalm 
 

 

2) „Marrakesch“   

1,5 Limette in  Spalten schneiden, ins Glas geben 
(unbehandelte / ungewachst – 
wenn doch gewachst: 1-1,5 Min in kochendes Wasser, dann mit 
Küchenpapier abreiben) 

1 EL brauner Zucker auf die Limetten geben  

Limetten mit „Mörser“ im Glas auspressen 

Glas mit Crash-Eis auffüllen 

mit Maracujasaft auffüllen  

Minzeblatt oben drauf 

dicker Strohhalm 
 

 

3) „Exotic“  

 Glas mit Crash-Eis auffüllen 

 ½ Maracujasaft 

 ½ Orangesaft 

 Schuss Grenadine (1 EL) 

 eingeschnittene Orangenscheibe an Glasrand 

 dicker Strohhalm 

 


